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Vedo A di ALESSI come il risultato della nostra lunga esperienza di
collaborazione con i pit grandi talenti del design internazionale.

Autori come Jasper Morrison, Stefano Giovannoni, Guido Venturini,

Richard Sapper, Philippe Starck, Alessandro Mendini, Aldo Rossi

e molti altri concretizzano uno dei sogni della Alessi: quello di portare anche
al grande pubblico la qualita e I'esclusivita del miglior design contemporaneo,
un messaggio di gioia e di bellezza che rappresenta la mia visione di come

dovrebbe essere il “design democratico”.
Alberto Alessi

| see A di Alessi as the result of our longstanding collaboration with the
greatest international designers. Artists such as Jasper Morrison, Stefano
Giovannoni, Guido Venturini, Richard Sapper, Philippe Starck, Alessandro
Mendini, Aldo Rossi and many more have contributed to turning one of Alessi
dreams into reality: the desire to introduce the public at large to the quality
and exclusiveness of the finest contemporary design, a message of joy and
beauty that constitutes my view of what “democratic design” should be like.

Alberto Alessi

Je vois A di ALESSI comme le résultat de notre longue expérience de
collaboration avec les plus grands talents du design international.

Des auteurs comme Jasper Morrison, Stefano Giovannoni, Guido Venturini,
Richard Sapper, Philippe Starck, Alessandro Mendini, Aldo Rossi et

beaucoup d’autres encore concrétisent I'un des réves d'Alessi : celui d'offrir,
également au grand public, la qualité et I'exclusivité du meilleur du design
contemporain, un message de joie et de beauté qui représente ma vision de ce

que devrait étre le «design démocratique.
Alberto Alessi

In A di ALESSI sehe ich das Ergebnis unserer langjéhrigen Erfahrung in

der Kooperation mit den gréBten Talenten des internationalen Designs.
Autoren wie Jasper Morrison, Stefano Giovannoni, Guido Venturini, Richard
Sapper, Philippe Starck, Alessandro Mendini, Aldo Rossi und viele andere
tragen dazu bei, einen Traum von Alessi zu realisieren: die Qualitat und
Exklusivitat hochwertigen, zeitgendssischen Designs auch dem breiten
Publikum zugénglich zu machen, als eine Botschaft im Zeichen der Freude und
Schénheit, die meiner Vorstellung von «demokratischem Design» entspricht.

Alberto Alessi

AJM100

Pentola
Stockpot
Marmite
Topf

AJM100/24
hcm20,5-ocm 24 -1t 8,8

AJM100/20
hcm17-2cm20-1t5



AJM102 AJM101

Casseruola bassa a due manici Casseruola a due manici
Low casserole with two handles Casserole with two handles
Rondin Faitout

Flache Kasserolle Kasserolle

AJM102/28 AJM102/24 AJM101/16 AJM101/20 AJM101/24
hecm10-ocm 28-1t 5,5 hecm8,5-acm?24-1t3,4 hcm9-acm16-1t1,6 hem11-ocm 20 -1t 3,1 hcm13-acm24-1t5,5




AJM102ML

Casseruola bassa a manico lungo
Low casserole with long handle
Sautoir

Flache Stielkasserolle

=
AJM10224ML AJM10228ML
hcm14-ocm24 -1t 3,4 hcm155-6cm 28 -1t5,5

AJM105

Casseruola a manico lungo
Saucepan

Casserole a long manche
Stielkasserolle

oo™ 7 Y

AJM105/14 AJM105/16
hecm15-ecm14-1t1,4 hcm125-ocm 16-1t 1,4

AJM105/18
hecm13,5-6cm 18-1t 2

AJM105/20
hecm15-6cm 20 -1t 2,1







AIJM110

Padella a manico lungo

Frying pan
Poéle
Pfanne

o -

AJM110/20 AIM110/24
o cm 20 @cm 24

AJM302

Bollilatte

Milk boiler
Boulloire & lait
Milchkochtopf

AJM302
hcm13-ecm14-1t1,9




AJM306 AIJM307

Pasta-set Cestello traforato Cestello per cottura a vapore
Pierced basket Steamer basket
Corbeille ajourée Corbeille pour cuisson a la vapeur
Siebeinsatz Dunstkocheinsatz

AJM306SET Pasta-set AJM306 AJM307
hem?22-acm20-1t5 hcm 22 -acm 20 hcm 10 -2 cm 24




AJM200

Coperchio
Lid
Couvercle
Deckel

AJM200/20 AJM200/24 AJM200/28
@ cm 20 @ cm 24 @ cm 28

AJM200/14

AJM200/16
ocm 14 gcm 16 ocm 18

AJM27SET

AJM200/18

Servizio di posate da cucina
Kitchen cutlery set

Service de couverts de cuisine
Klchenset

AJM27SET
cm 32

Cucchiaio da cucina, paletta da cucina e cucchiaio per risotto.
Kitchen spoon, kitchen spatula and risotto serving spoon.
Cuiller de cuisine, spatule de cuisine et cuiller a risotto.
Giessloffel, Pfannenwender und Risottoloffel.

Pots&Pans. La serie completa
Disegnata da Jasper Morrison, Pots&Pans
€ una delle serie di pentole piu complete
oggi sul mercato. E’ prodotta in acciaio
inossidabile 18/10 con fondo radiante in
alluminio e acciaio.

| manici sono in acciaio inossidabile.

Le pentole sono adatte per la cottura a
induzione, su gas, piastre elettriche, piastre
in vetroceramica e in forno e per il lavaggio
in lavastoviglie.

e Tutte in acciaio inossidabile 18/10, con fondo radiante

in alluminio a alto spessore ricoperto di acciaio inossidabile (1)
 Adatte per la cottura a induzione, su gas, piastre

elettriche, piastre in vetroceramica e in forno e per il lavaggio

in lavastoviglie (2)

e Bordo svasato per agevolare il versamento (3)

e Scala graduata interna per misurare direttamente il

contenuto (4)

e Ampio raggio interno sul fondo (5)

e Coperchio pesante per un migliore controllo dell’evaporazione
durante la cottura

e Grazie allo speciale pomolo il coperchio puo essere facilmente
preso con il cucchiaio da cucina e capovolto, rimanendo in
posizione orizzontale! (6)

Pots&Pans. The full range

Designed by Jasper Morrison,Pots&Pans is one of the
most complete saucepan sets on the market. Each
piece is made from 18/10 stainless steel with an
aluminium and steel heat radiating base. All handles are
stainless steel. The pots are suitable for induction
heating, gas rings, electric plates, ceramic hobs and for
use in the oven. All Pots&Pans are dishwasher safe.

Pots&Pans. Série compléte

Dessinée par Jasper Morrison, Pots&Pans est I'une
des séries de casseroles les plus complétes
actuellement disponibles sur le marché. Elle est
fabriquée en acier inoxydable 18/10 avec fond
thermodiffuseur en aluminium et acier. Les poignées
sont en acier inoxydable. Les casseroles sont
compatibles avec la cuisson par induction, gaz, plaques
électriques, vitrocéramique et four et sont lavables au
lave-vaisselle.

Die Komplettserie. Pots&Pans

Die von Jasper Morrison entworfene Linie Pots&Pans
ist eine der komplettesten, derzeit auf dem Markt
erhaltlichen Serien. Alle Modelle sind aus Edelstahl
18/10, mit poliertem Boden aus Aluminium und Stahl.
Die Griffe sind aus Edelstahl. Die Topfe eignen sich
fur Induktionsherde, Gasherde, Elektrokochplatten,
Glaskeramikkochplatten und Backdfen und kénnen im
Geschirrspuler gereinigt werden.

® Made entirely of 18/10 stainless steel, with a stainless steel covered,
aluminium base for even heat distribution (1)

e Suitable for cooking on induction, gas, electric and pyroceram plates.
Ovenproof and dishwasher-safe (2)

e Flared lip for drip-free pouring (3)

e Graduated internal scale for measuring volume directly in the pan (4)
e Large internal base radius for easy cooking and cleaning (5)

® Heavy lid for controlling evaporation during cooking

e Lid can be lifted, turned and placed horizontally with the use of a
kitchen spoon (6)

* Toutes en acier inoxydable 18/10, avec fond thermodiffuseur en
aluminium & haute épaisseur recouvert d’acier inoxydable (1)

® Adaptée a la cuisson & induction, au gaz, aux plaques électriques ou
virocéramique, au four, et pour le passage au lave-vaisselle (2)

e Bord évasé pour faciliter le versement (3)

o Echelle graduée a I'intérieur pour mesurer directement le contenu (4)
* Couvercle lourd pour un meilleur contréle de I'évaporation en cours de
cuisson

e Large rayon intérieur au niveau du fond (5)

* Grace au pommeau spécial, le couvercle peut étre facilement saisi a
I'aide d’une cuillere de cuisine et retouné, tout en restant en position
horizontale (6)

e Alle Modelle sind aus Edelstahl 18/10, mit extrastarkem, poliertem
und edelstahlbeschichtetem Aluminiumboden fiir gleichmassige Warme-
verteilung (1)

® Geeignet fiir Induktionsherde, Gasherde, Elektrokochplatten, Glaske-
ramikkochplatten und Backéfen, im Geschirrspliler waschbar (2)

® Mit ausgestelltem Rand fiir tropffreies AusgieBen (3)

® Mit Innenwandskala zum Messen von Volumen in der Pfanne (4)

e GroBer Bodeninnenradius fur einfaches Kochen und Reinigen (5)

e Schwerer Deckel fiir eine optimale Kontrolle der Verdampfung
wahrend des Garvorgangs

® Dank des speziellen Giriffs kann der Deckel leicht mit einem Kochlsffel
angehoben und gedreht werden und bleibt stets in horizontaler Position (6)






